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Brennstoff

Bitte verwenden Sie nur geeigneten Brennstoff fiir Inren Feuerherd. Das Verbrennen von
Abfillen, Kunststoffen, Olen oder behandeltem Holz (z. B. geklebt oder imprégniert) ist
verboten. Dies schadet nicht nur lhrer Gesundheit und Ilhrem Feuerherd, sondern auch der
Umwelt.

Scheitholz

Verwenden Sie ausschlieBlich naturbelassenes, gut getrocknetes Holz mit einem maximalen
Feuchtigkeitsgehalt von 20 %. Diesen Trocknungsgrad erreicht man nach mindestens zwei
Jahren Lagerung an einem trockenen, gut bellfteten Ort im Freien. Handler bieten oft
Messgerate an, mit denen Sie den Feuchtigkeitsgehalt des Holzes vor dem Kauf priifen
konnen. Sowohl Hartholz (wie Buche, Eiche, Ahorn, Birke) als auch Weichholz (wie Fichte oder
Tanne) sind flr Ihren Feuerherd geeignet. Achten Sie darauf, dass die Holzscheite nicht dicker
als 10 cm sind, und spalten Sie runde Holzstlicke vor der Verwendung.

Wichtige Hinweise

- Lagern Sie keine brennbaren Gegenstande in der Nahe des Feuerherds.

- Legen Sie kein Holz fiir den nachsten Tag in einen noch warmen Ofen
(Selbstentziindungsgefahr).

- Vorsicht! Metall- und Glasteile am Ofen kénnen sehr hei3 werden (Verbrennungsgefahr).

Anheizen
Um das Holz effizient zum Brennen zu bringen, legen Sie die Holzscheite moglichst locker und
luftig in den Brennraum.

Je nachdem, wie viel Holz Sie verwenden, sollten Sie die Scheite locker bei geringer
Holzmenge und dichter bei gréBerer Menge schlichten, um eine gleichmaBige Hohe zu
erreichen.

Zum Anzlinden nutzen Sie entweder feine Spane oder handelslibliche Anziindhilfen. Ziinden
Sie das Holz von oben an. Dadurch brennt es gleichmaBiger ab und es entstehen weniger
Emissionen.

Falls der Feuerherd langere Zeit nicht genutzt wurde (Kaltstart), achten Sie auf gute
Zugbedingungen, damit das Feuer optimal brennt.



Zum Anheizen 6ffnen Sie den Zuluftschieber an der Heiztir. AnschlieBend 6ffnen Sie die obere
Klappe und schlieBen die untere Klappe, wie in den beiden folgenden Bildern gezeigt.




Nach dem Anheizen kann man nach Bedarf wieder Holz auflegen. Bei voller Leistung sind es
ca. 5 kg Holz alle 20 Minuten.




Sobald das Feuer im Herd gut brennt und kaum noch Rauch aus dem Kamin sichtbar ist, kon-
nen Sie die obere Klappe schlieBen und die untere Klappe 6ffnen. Dadurch wird nun die Herd-
platte und auch der Backofen warm.




Das Thermometer an der Backofentir zeigt Ihnen die Temperatur im Backofen an. Rechts
daneben befindet sich ein kleiner Schieber, mit dem Sie bei Bedarf Dampf ablassen kénnen -
zum Beispiel beim Brotbacken.




Pflegehinweise

Reinigen Sie den Feuerherd nach der Benutzung mit etwas Speisedl, einer Kiichenrolle und
einer Spachtel. Lassen Sie ihn anschlieBend wieder mit Ol ein. Verwenden Sie zum Reinigen
der Herdplatte kein Wasser oder Reinigungsmittel.

Bei Bedarf kann der Feuerherd mit dem beigelegten Parafindl eingelassen werden. Dies dienst
als Korrosionsschutz

Wir wiinschen viel SpaB3 mit dem Feuerherd!



Bei weiteren Fragen stehen wir
gerne zur Verfiigung!

Inbrunst Grill und Co OG
Stadlermoser 1086
6863 Egg
office@inbrunst.at

+43 664 4578785
www.inbrunst.at

Folge uns auf Instagram!
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